Nos Terrines et Entrées froides Sandre a la créme, Champignons et Morilles la portion 12,00 €

Feuilleté¢ de médaillons de Lotte a I’armoricaine la portion 1500 €
Terrine du Chef lekg. 1800 € Pdchouse et ses crotitons aillés la portion 18,00 €
Jambon persille lekg. 2200€ Filet de Sandre, fine tranche de Lard grillée et son jus de roti  la portion 850 €
Terrines de Gibier (en saison) lekeg. 2400€ Filet de Sandre sauce vierge (huile d’olive, fines herbes) Tomates  la portion 850 €
Filet de Sandre a I’oseille la portion 900 €
Nos Foies Gras faits Maison Filet de Sandre 2 la fondue de Poireaux et parfum de lard fumé la portion 9,00 €
. . Filet de Brochet au Crémant la portion 8,00 €
Terrine de Fc.ne gras de Canard ) le kg. 15000€ Darne de Saumon frais au Vin du Jura la portion 9,50 €
Pressé de Foie gras de Canard Poélé aux Poires confites le kg. 120,00 € s . . , ) .
. . . o Feuilleté de Saint-Jacques et son coulis de crustacés (en saison) la portion 1700 €
Terrine de Foie gras de Canard aux Morilles et Vin jaune le kg. 180,00 €
Terrine de Foie gras de Canard cuit dans son magret fumé le kg. 150,00 € Nos Viandes et Volailles
, Cuisse de Lapin aux Cepes la portion 10,00 €
Nos Entreées chaudes Cuisse de Canette au poivre vert la portion 8,00 €
(Eufs en Meurette et ses crofitons 2 picces 450 € Salmis de Canard et ses crolitons (vin rouge) la portion 9,00 €
Les 6 Escargots de Bourgogne 400 € Coq au vin du Jura blanc la portion 9,00 €
Les 12 Escargots de Bourgogne 800 € Traditionnel Coq au vin rouge la portion 900 €
Tourte de Canard ou Gibier (en saison) sauce périgourdine la portion 900 € Pintade fermicre en salmis (vin blanc) la port%on 900 €
Bouchée a la reine (ris de veau, quenelles, olives, cervelle) la portion 1200 € Civet de Lievre (octobre a février) la portion 1500€
Vol au vent de Grenouilles et Escargots Quenelles de Sauté de Biche (sans os), a 1’aligoté (en saison) la portion 12,00 €
Brochet la piece 1200 € Sauté de Sanglier (sans os) fagon bourguignon (en saison) la portion 1200 €
Fricassée de Poulet de Bresse aux Morilles et
. . champignons de Paris la portion 16,00 €
Nos Poissons froids Feuilleté de Ris de veau aux Morilles la portion 2000 €
Saumon fumé par nos soins le kg. 48,00 € Sauces
Assiette de Saumon mariné aux herbes (¢#¢) 800€
Assiette de Poissons fumés par nos soins (Saumon, flétan, truite) 1000 € Sauce Pochouse le litre 16,00 €
Sauce Champagne et Champignons le litre 1400 €
Coulis de Crustacés le litre 20,00 €
Nos Poissons chauds Sauce Oseille le litre 1600 €
Sauce Bourguignonne (oignons et lardons) le litre 16,00 €
Friture d’ Ablettes (selon péche, de juin & septembre) la portion 10,00 € Sauce Poivre Vert le litre 1500 €
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