
Pour tous règlements par chèque, une pièce d’identité sera demandée. Merci

CARTE

Entré e s fro id e s

J ambon p e rsillé  maison 14,00 €

Assie tte  d e  te rrine s  d u che f 15,00 €

Salad e  gourmand e  d e  haric o ts v e rts, fo ie  gras 20,00 €

e t magre ts fumés l’ huile  d e  no ise tte  

D uo  d e  fo ie  gras d e  canard  e t sa p e tite  salad e , 22,00 €

à l’huile  d e  no ise tte , pain grilé  

��

Entré e s chaud e s

Escargo ts d e  Bourgogne  en c oquille , le s 6 9,00 €

Escargo ts d e  Bourgogne  en c oquille , le s 12 17,00 €

Feuille té   d e  grenouille s e t e scargo ts 22,00 €

au b eurre  d e  c iboule tte  

Gratin d e  queue s d ’é c re v isse s 26,00 €

��

* Pour le s p e rsonnes sensib le s aux alle rgie s e t aux into lé ranc e s ( gluten, so ja,
arachid e s, fruits à c oque s, e tc . ... )  d emand ez-nous

e t nous v ous rense igne rons av e c  p laisir.



Nous sommes à votre disposition pour les plats et menus à emporter. 
(Carte à votre disposition).

Po issons

File t d e  sand re  ro ti,  jus d e  ro ti,  ratato uille 24,00 €

e t p ommes Anna

Pav é  d e  sand re  à la c rème , champigno ns d e  Paris 28,00 €

e t morille s, p ommes Anna

Friture  d ’ab le tte s (250 gr.)  se lo n p ê che  e t arriv age 17,00 €

Poê lé e  d e  grenouille s fraîche s en p e rsillad e  (se lo n arriv age) 28,00 €

��

Viand e s e t Vo laille s

Coq  au v in b lanc  e t se s pâte s fraîche s, 18,00 €

File t d e  bœ uf limousin nature , garni, 24,00 €

Fricassé e  d e  v o laille  d e  Bre sse  à la c rème , 26,00 €

champignons d e  Paris e t morille s

File t d e  bœ uf limousin aux champigno ns    30,00 €

d e  Paris e t morille s

Feuille té  d e  ris d e  v eau aux mo rille s 36,00 €

��

Suggestion enfant

File t d e  poule t au jus d e  ro ti

Pâte s fraîche s ou pommes Anna 8,00 €

Glac e

1 Bo isson au cho ix.

��

Fromage  b lanc  nature  ou à la c rème 4,50 €

Assie tte  d e  Fromages 7,00 €

* Pour la provenance de nos viandes et volailles, veuillez consulter notre tableau “Bon à savoir”



Menu à 20,00€

(sauf samedi soir, dimanche et jours fériés)

Q uiche  au saumo n, p e tite  
salad e  à l’huile  d e  basilic  

o u
Œufs en meure tte , c ro ûto ns aillé s

o u
6 Escargo ts d e  Bo urgo gne  en c o quille

�
Co q  au v in b lans e t se s

pâte s fraîche s
o u

Pav é  d e  b ro che t sauc e

po cho use , riz basmati
�

Assie tte  d e  Fro mages

o u

Fro mage  b lanc
�

Suprêmes  d e  pamplemo usse s
au marasquin e t so n so rb e t

o u

Ile  flo ttante  c rème  anglaise

Menu à 15,00€

(sauf le soir,  samedi, dimanche et jours fériés)

Salad e  d e  gé sie rs c onfits
ou

Terrine s d u che f

ou

J ambon p e rsillé  maison
�

Plat d u jour
�

Assie tte  d e  fromages
ou

Fromage  b lanc
ou

D esse rt
�

Café



Menu à 40,00€

D uo  d e  fo ie  gras d e  canard   
e t sa p e tite  salad e

à l’huile  d e  no ise tte

�
Pô cho use  d u che f e t se s

c ro uto ns aillé s (av e c  arê te s)

o u
Greno uille s fraîche s en p e rsillad e

(se lo n  arriv age)

o u
Pav é  d e  sand re  à la c rème ,
champigno ns e t mo rille s,

po mmes Anna

�
Assie tte  d e  fro mages

o u

Fro mage  b lanc

�
Carte  d e s D esse rt

Menu à 28,00€

Salad e  gourmand e  d e  haric o ts v e rts 
à l’huile  d e  no ise tte

fo ie  fras e t  magre ts fumés
ou

Vo l au v ent d e  grenouille s e t
e scargo ts au b eurre  d e  c iboule tte

�
Petite  friture  d ’ab le tte s (se lon p ê che)  

à partir d e  2 p e rsonnes
ou

Rosac e  d e  lap in français
jus au romarin e t pâte s fraîche s 

ou
File t d e  sand re  ro ti, jus d e  

ro ti, ratatouille  e t p ommes Anna
�

Assie tte  d e  fromages

ou
Fromage  b lanc

�
Nougat glac é  e t son c oulis

d e  frambo ise s
ou

Croustillant cho co lat no ise tte  
glac e  v anille  e t c rème  anglaise


