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Entrées froides

Jambon persillé maison 14,00 €

Adatette de terrines du chef 15,00 €

Salade gourmande de haricots verts, fote gras 20,00 €

et magrets fumés I huie de nowette

Duo de fote gras de canard et va petite salade, 22,00 €

a lhuile de nowette, pain grilé

Entrées chaudeos

Euscargots de Bourgogne en coquille, les 6 9,00 €

Escargots de Bourgogne en coquile, les 12 17,00 €

Feudleté de grenouiles et escargots 22,00 €

aw beurre de ciboulette

Gratin de queues d écrevisseds 26,00 €

3% Pour les personnes vensibles aux allergies et aux intolérances (gluten, soja,
arachideds, fruits @ coques, etc. ... ) demandez-nous
et nous vous rensetgnerons avec plasir.
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?J Pour tous réglements par chéque, une piéce d'identité sera demandée. Merci &
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Fiet de vandre roti, jus de roti, ratatoudle 24,00 € 7
et pommeds Anna
Pavé de sandre a la créme, champignons de Parts 28,00 €
et moriles, pommes Anna
Friture dablettes (250 gr.) selon péche et arrivage 17,00 €
Poélée de grenoudles fraiches en persillade (selon arrivage) 28,00 €

X%

Viandes et Volailles

Coqg aw vin blanc et ses pdtes fraiches, 18,00 €
Fiet de bea uf limousin nature, garn, 24,00 €
Fricassée de volaille de Bresve a la créme, 26,00 €
champignons de Parw et mordles

Fiet de be uf limousin aux champignons 30,00 €
de Parws et moriles

Feudleté de ris de veau aux moriles 56,00 €

Suggedstion enfant
Fiet de poulet au jus de rotd
Pétes fraiches ou pommes Anna 8,00 €

Glace

1 Bowson au choix.

Fromage blanc nature ou a la créme 450 €

Avstette de Fromages 7,00 €

* . . . . .
Pour la provenance de nos viandes et volailles, veuillez consulter notre tableau “Bon 4 savoir”

A

Nous sommes a votre disposition pour les plats et menus & emporter. | =

* (Carte a votre disposition). *‘ l
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Menu a 15,00€

(sauf le soir, samedi, dimanche et jours fériés)

Salade de gésters confits

ou

Terrines du chef

ou

Jambon persillé mawon

—~©»

Plat du jour
Avsiette de fromages
ou
Fromage blanc
ou
Devoert

—~(o)-

Café
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Menu a 20,00€

(sauf samedi soir, dimanche et jours fériés)

Quiche au saumon, peltite

valade a lhuile de basilic

ou
(Eufs en meurette, croditons aillés
ou

6 Escargots de Bourgogne en coquille

Efncl)

4
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Coq aw vin blans et ses
péted fraiches
ou
Pavé de brochet sauce
pochouse, riz basmatl

—~(o)»-

Avotette de Fromages
ou
Fromage blanc

—~©o»

Suprémes de pamplemousses
aw marasquin el son sorbet

ou

e flottante créme anglawe
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Menu a 28,00€

i MR
s
o, AR

Salade gourmande de harwcots verts
a Uhuile de nowette
fote fras et magrets fumés
ou
Vol au vent de grenoudles et
escargols aw beurre de ciboulette
Petite friture ablettes (selon péche)
apartir de 2 personnes
ou
Rovsace de lapin fran¢ais
Juds au romarin el péles fraiches
ou
Filet de vandre roti, jus de
roty, ratatoudle et pommes Anna
Avaiette de fromages
ou
Fromage blanc
Nougat glacé et von coulis
de framboises
ou

Croustdlant chocolat nowette
glace vanille et créeme anglawe
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Menu a 40,00€

Duo de foie gras de canard
et va pelite salade
a Uhuile de nowette

—~©o»

Péchouse du chef et ses
croutons aillés (avec arétes)

ou

Grenoudles fraiches en persilade

LAV ¥
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(selon arrivage)
ou
Pavé de vandre a la créme,
champignons et moriles,
pommed Anna

Avatette de fromages
ou
Fromage blanc

—~©o»

Carte des Desvert
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